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Salchichas

Proceso para salchichas del dia anterior
MX-TRA-GR-SCH-00
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Inhabilitacion g O

Verificar salchichas sobrantes. Si se

INICIO

O Alta afluencia

Sacar las salchichas del encuentran en buen estado
refrigerador y colocarlas en guardarlas en un reciente en el
\el asador usando las pinzas) \ refrigerador. /
El tiempO de vida de la salchicha del Si no se encuentra en buen estado’
dia anterior en el asador es de 2 mermarla y registrarla en Bitacora de
horas. Si no se venden en este lapso mermas.

se deberan mermar y registrar en la
Bitacora de mermas.

Salchicha en buen estado Salchicha en mal estado

/‘/ ) (X X/X )

e Delgada o agrietada
Color y olor caracteristico, Color obscuro o & & Color opaco Enlamada

\ superficie lisa y brillante. / \ superficie rugosa /
(

Nota:
Es importante que cuando se cierre un punto de venta y se abra otro que se encuentre alejado, las salchichas del asador se

\ cambien para que se vendan primero.




