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Objetivos

=
e

Mejorar la presentacion de las bebidas

~J% Cinépolis.
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Bebidas Calientes
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Espresso Sencillo o Doble

Ingredientes

Sencillo

Doble

Café

1 shot Sencillo

1shot Doble

Orden de ingredientes:

1. Shot de café
directamente en el
vaso.

Recuerda:

Es la Unica bebida que se
elabora en el vaso que se le
entregara al cliente.

Despegar las asas del vaso al
entregar la orden.

El vaso de 4 oz. no cuenta con
tapa, por lo tanto se entrega sin
la misma al cliente.
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Espresso Cortado Sencillo o Doble

Ingredientes Sencillo Doble
Café 1 shot Sencillo 1shot Doble
Leche 1% oz. 1% oz.

Recuerda:

e También se elabora en el vaso
que se le entregara al cliente.

* Despegar las asas del vaso al =l
entregar la orden.

» Al espresso cortado se le coloca
1 % de leche cremada, no
importa si es doble o sencillo.

Orden de ingredientes:
1. Shot de café.
2. Leche cremada.
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Americano Caliente

Ingredientes Chico Mediano Grande
Café . Sh.Ot 1shot Doble 45 el D_oble
Sencillo + Sencillo

* Rellena el vaso con
agua caliente de Ila
cafetera hasta dejar un
centimetro libre.

Orden de ingredientes:

1. Shot de café.
2. Agua caliente.

——

La bebida se entrega con
la tapa puesta y fajilla.
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Capuccino

Recuerda que es necesario:

* Preguntar al cliente en la
T.V. si la bebida llevara
canela.

 Entregar la bebida con
fajilla y la tapa aparte,
para que la espuma no se
derrame.

Orden de ingredientes:
1. Shot de café.

2. Leche espumada.
3. Canela.

Ingredientes Chico Mediano Grande
Café 1 Sh.Ot 1shot Doble i el D_oble
Sencillo + Sencillo
Leche 8 oz. 11 oz. 12.5 oz
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Latte Caliente

Recuerda que es necesario:

* Rellenar el vaso hasta dejar un

Ingredientes Chico Mediano Grande
Café 1 Sh.Ot 1shot Doble i el D_oble
Sencillo + Sencillo
Leche 9 oz. 12 oz. 14 oz.

centimetro libre.

e La caracteristica de esta bebida
es el cremado de la leche.

Orden de ingredientes:
1. Shot de café.
2. Leche cremada.

La bebida se entrega con
fajillay la tapa puesta.
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POp Corn Latte Cal iente (No aplica Islas Coffee Tree y La Crepa Cinépolis)

Recuerda que es necesario:
Ingredientes Chico Mediano Grande
* Preguntar al cliente en la T.V. si 1 shot 1 shot Doble
la bebida llevara crema batida Cafe i el el i
y Sencillo + Sencillo
la decoracion.
Leche 9 oz. 12 oz. 14 oz
* Cremar la leche y llenar el vaso Salted 1Y% o0z (5
hasta dejar un centimetro libre. Gl 10z (4 push) | 10z (4 push) oush)
. i 2 vueltas de crema batida, jarabe de
 Decorar con crema batida, Jar'flbe Adomo caramelo en forma de espiral y media
de caramelo en forma de espiral cucharada amarilla de palomitas
y media cucharada amarilla de acarameladas

palomitas de caramelo.

» Entregar la bebida con fajillay la
tapa aparte, para que la crema
batida no se derrame.

* Es una de las dos bebidas Cuchara medidora amarilla

i \ calientes que lleva decorado. i
Orden de ingrediente: 9 debe de estar en un inserto

1. Salted Caramel.
2. Shot de café.

3. Leche cremada.
4. Adorno.
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Caramelatto Caliente (S6lo Islas Coffee Tree y La Crepa Cinépolis)

Recuerda que es necesario:

Cremar la leche y llenar el vaso hasta
dejar un centimetro libre.

Decorar con jarabe de caramelo en
forma de espiral o zigzag.

Entregar la bebida con fajilla y la
tapa aparte.

Orden de ingrediente:

PONPE

Salted Caramel.
Shot de café.
Leche cremada.
Adorno.

Ingredientes Chico Mediano Grande
Café 2L Siners 1shot Doble | 1 Snot Doble
Sencillo + Sencillo
Leche 9 oz. 12 oz. 14 oz
Salted 1% 0z (5
Caramel 1 0z (4 push) | 1 0z (4 push) oush)
Adorno Jarabe de caramelo
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Recuerda que es necesario:

Preguntar al cliente en la T.V. si
la bebida llevara crema batida.

Espumar la leche y rellenar
hasta dejar un centimetro libre.

Decorar con salsa de chocolate
en forma de asterisco o espiral
y granillo.

Entregar la bebida con fajilla y
la tapa aparte, para que la
crema batida no se derrame.

La salsa de chocolate se mezcla
con el shot de café.

Orden de ingrediente:

1. Shot de café con sala de chocolate mezclados perfectamente.

2. Leche espumada.
3. Adorno.

Moka Caliente Oscuro o Blanco

Ingredientes Chico Mediano Grande

Café & Sh.Ot 1shot Doble L et D_oble
Sencillo + Sencillo
Leche 7.5 oz. 10.5 oz. 11.5 0z
Salsa de 1oz 150z 20z
chocolate
2 vueltas de crema batida, salsa de chocolate
Adorno

en forma de asterisco o espiral y granillo
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Chocolate Oscuro o Blanco Caliente

* Verter la salsa de chocolate junto con | S - Medi Grand
la leche en la jarra espumadora para ngrecientes €0 ediano rande
cremar ambas. Leche 8 oz. 11 oz. 13 oz.

* Rellenar el vaso hasta dejar un Salsa de 1 o0z 1502 2 0z
centimetro libre. chocolate ' - '

 Esta bebida no lleva crema batida ni
decoracion a menos que el cliente lo
solicite, si es asi, se marcara en sistema
como un “extra” de crema batida.

Orden de ingrediente:
1. Leche se espuma con la salsa de chocolate.

T

La bebida se entrega con
: fajillay la tapa puesta.
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Té de Sabor Caliente

Ingredientes Chico Mediano Grande
Recuerda que es necesario: 1.5 0z. 2 oz. 2.5 0z.

Conggr_llfgado (6 disparos (8 disparos (10 disparos
« Verter en el vaso trophy la esencia del sifon) del sifon) el el

del té solicitado por el cliente:
Durazno, Mango o Frambuesa.

Rellenar el vaso con agua caliente de
la cafetera hasta dejar un
centimetro libre.

Orden de ingrediente:
1. Concentrado de Té.
2. Agua caliente.

La bebida se entrega con
fajillay la tapa puesta.
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Té Chai Latte Caliente

Recuerda que es necesario: Ingredientes Chico Mediano Grande

« Verter la esencia de té chai junto con Concentrado Loz -Gz 2.5 0z.
la leche en la jarra espumadora para de Té I
a J P P del sifon) del sifon) del sifon)
cremar ambas.

» Agregar 1 oz de agua caliente de la 1 oz. de agua caliente
cafetera en el vaso trophy no

importando el tamafio de la bebida.
* Rellenar el vaso hasta dejar un
centimetro libre.

Orden de ingrediente:
1. 1 oz. de agua caliente.
2. Leche con concentrado cremado.

——_—

La bebida se entrega con
fajilla la tapa puesta.
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Bebidas Frias
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Caracteristicas del Hielo

Recuerda:

* Preparar una bebida fria con
hielos enteros, ya que el hielo
derretido influye negativamente
en el sabor de la misma, por lo
que se recomienda abastecer
hielo constantemente.

e Llenar el vaso PET con hielo
dejando un centimetro libre de la
boquilla, como se muestra en la
imagen.

e El hielo se coloca en el vaso PET
con un cucharon, no con la tazas
para frappes.

e Cuando el cliente solicite una
bebida fria preguntale si la
desea a base de cubos de hielo
o frapeada
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Americano Frio

Recuerda que es necesario: Ingredientes Chico Mediano Grande
. . 1 shot 1 shot Doble
* Llenar (?I vaso _de agua hasta dejar Café sencillo 1shot Doble + Sencillo
un centimetro libre.

* En la bebida se aprecie Ila
separacion de colores.

e Mezclar la bebida solo si el cliente
lo solicita.

 Entregar la bebida con la tapa
plana.

« Comentar al cliente que la bebida
no esta endulzada.

* Tener en el area una jarra con agua

Orden de ingrediente:

1. Hielo al ras.

2. Shot de café.

3. Agua temperatura ambiente.
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Latte Frio

Recuerda que es necesario:

e Llenar el vaso hasta dejar un
centimetro libre.

* Que en la bebida se aprecien la
separacion de colores y solo si el
cliente lo solicita mezclarla.

» Decorar con salsa de chocolate en
forma de asterisco o espiral y
granillo.

» Entregar la bebida con la tapa domo

« Comentar al cliente que la bebida
no esta endulzada.

Ingredientes Chico Mediano Grande
Café & Sh.Ot 1shot Doble L et D_oble
Sencillo + Sencillo
Leche 5 oz. 5.5 oz. 6.5 oz.
2 vueltas de crema batida, salsa de chocolate
Adorno

en forma de asterisco o espiral y granillo

Orden de ingrediente:

1.

2.
3.
4

Leche fria.

Adorno.

Hielo al ras.

Shot de café.
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Bebidas Frias Sin Crema Batida

* Al no llevar decorado, entregar la
bebida con la tapa plana.
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POp Corn Latte Fr|,0 (No aplica Islas Coffee Tree y La Crepa Cinépolis)

Ingredientes Chico Mediano Grande
Recuerda que es necesario: Ten 1 <ot Dob
Café S .Ot 1shot Doble shot Oble
. . Sencillo + Sencillo
Preguntar al cliente en la T.V. si la
bebida llevara crema batida y la Leche 5 oz. 5.5 oz. 6.5 0z
decoracion. —— 1 .
atte 1 0z (4 push) | 10z (4 push) bez |
. Caramel push)
Llenar el vaso hasta dejar un
centimetro libre. 2 vueltas de crema batida, jarabe de
caramelo en forma de espiral y media
Adorno . .
. . cucharada amarilla de palomitas
« Decorar con crema batida, jarabe de acarameladas

caramelo en forma de espiral y
media cucharada amarilla de
palomitas de caramelo.

» Entregar la bebida con tapa domo si
esta lleva crema batida, de lo
contrario se entregara al cliente con
tapa plana.

Orden de ingrediente:
Salted Caramel.
Hielo al ras.
Leche fria.

Shot de café.
Adorno.

arwbdPE

www.cinepolis.com




Caramelatto Frio (So6lo Islas Coffee Tree y La Crepa Cinépolis)

« Preguntar al cliente en la T.V. si la bebida | Ingredientes Chico Mediano Grande
llevara crema batida y la decoracion. Cate 1 shot L<hot Dople | 1 Shot Doble
r Sencillo + Sencillo
s dB™ * Llenar el vaso hasta dejar un centimetro libre.
[ 7 ;_-"-._-, Leche 5 oz. 5.5 0z. 6.5 0z
.2 L+ Decorar con crema batida, jarabe de caramelo salted © or 4 ouchy | 1om @ ousp | 17026
v, en forma de espiral o zigzag. Caramel OZ . [UED) | 1 EZ (L pUsin) push)
« Entregar la bebida con tapa domo si esta lleva ACEIT jarabeideicaramclo

crema batida, de lo contrario se entregara al
cliente con tapa plana.

Orden de ingrediente:
Salted Caramel.
Hielo al ras.
Leche fria.

Shot de café.
Adorno.

arwbdPE
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Moka Oscuro o Blanco Frio

Ingredientes Chico Mediano Grande
Recuerda que es necesario:
9 Cafe . Sh.Ot 1shot Doble 45 el D_oble
Sencillo + Sencillo
* Preguntar al cliente en la T.V. si la - c . 65
bebida llevarda crema batida y Ila eche 0z 0z 0z
decoracion.
Selie 1 oz. 1.5 oz. 2 oz.
chocolate
* L_Ienar el vaso hasta dejar un centimetro Adorno 2 vueltas de crema batida, salsa de chocolate
libre. en forma de asterisco o espiral y granillo
* Que en la bebida se aprecien Ila

separacion de colores y solo si el cliente
lo solicita mezclarla.

e Decorar con salsa de chocolate en forma
de asterisco o espiral y granillo.

Orden de ingrediente:

* Entregar la bebida con tapa domo si esta 1. Hielo al ras.
lleva crema batida, de lo contrario se 2. Leche fria.
entregara al cliente con tapa plana. 3. Shot de café con salsa de chocolate
mezclados.

4. Adorno.
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Chocolate Frio

Ingredientes Chico Mediano Grande
Recuerda que es necesario: Leche 9/0Z. 98 B2 ez
) Salsa de 1 15 5
« Esta bebida se prepara en la chocolate 0z. 2 0Z. 0z.

licuadora blender.

* Preguntar al cliente en la T.V. si la
bebida llevara crema batida y la
decoracion.

* Rellenar el vaso hasta dejar un
centimetro libre.

e Decorar con salsa de chocolate en
forma de asterisco o espiral y

granillo.
. . Orden de ingrediente:
* Entregar la bebida con tapa domo si 1. Hielo al ras
esta lleva crema batida, de lo 2. Leche fria con salsa de chocolate

contrario se entregara al cliente con

previamente licuada en la blender.
tapa plana. 3

Adorno.
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Té de Sabor Frio

Ingredientes Chico Mediano Grande
Recuerda que es necesario: Concentrado 150z 2 0z 2.5 0z
de Té (6 dlsparos (8 dlsparos (20 dls_paros
« Verter en el vaso PET con hielos la del siféon) del siféon) del siféon)
esencia del té solicitado por el
cliente: Durazno, Mango o]
Frambuesa.

* Rellenar el vaso con agua fria hasta
dejar un centimetro libre.

* En la bebida se aprecien la
separacion de colores y solo si el
cliente lo solicita mezclarla.

* Entregar la bebida con tapa plana.

* Tener en el area una jarra con agua.

Orden de ingrediente:

1. Hielo al ras.

2. Concentrado de Té.

3. Agua temperatura ambiente.
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= .

} Recuerda:

 Rellenar

Té Chai Latte Frio

el

vaso hasta dejar

centimetro libre.

. La bebida no lleva decorado.

* Entregar la bebida con tapa plana.

cliente

un

* En la bebida se aprecien la separacion
de colores y solo si el
solicita mezclarla.

lo

Ingredientes Chico Mediano Grande
Concentrado 1.5 oz. 2 oz. 2.5 o0z.
de Té (6 disparos (8 disparos (10 disparos
del sifon) del sifon) del sifon)

Orden de ingrediente:

1.

Hielo al ras.

2. Concentrado de Té Chai.

3.

Leche fria.
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Eventualidades en Bebidas Frias

Si el cliente solicita su bebida con poco o
sin hielo, comentarle en la TV Ilo
siguiente:

* Que él sabor de su bebida se vera
modificado debido a la insuficiente
cantidad de hielo.

* Que su bebida quedard& muy por
debajo del nivel de la boquilla.

» Si desea agregar mas leche, se marcara
en sistema como un “extra” de leche,

La bebida se entrega con cada extra corresponde a 1 oz de
la tapa plana previamente leche.

colocada en el vaso PET

tenga o no crema batida. e Se recomienda que la bebida se

elaboré conforme a la receta.
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Frappés y Smoothies
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Frappes

Recuerda:
+ Cuando el cliente solicite una bebida fria preguntale si la Orden de ingrediente:

desea a base de cubos de hielo o frapeada 1. Leche.

) i ) 2. Polvo (elegido por el cliente).
* Rellenar el vaso hasta dejar un centimetro libre. 3. Agua.
) 4. Extra (segun aplique).

 Decorar con crema batida dando dos vueltas, salsa de 5. Hielo.

chocolate en forma de asterisco o espiral y granillo. 6. Licuar.

) ) . 7. Decorado, crema batida, salsa

» Entregar la bebida con tapa domo si esta lleva crema batida, de chocolate y granillo.

de lo contrario se entregara al cliente con tapa plana.

Orden de ingrediente al vaso de la blender:

i=q

Leche LW
dl

La guia debe de
estar colocada
en el area de
preparacion

Licuar

ENTREGAR

-
Decorar

Lech
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Frappeés sin Crema Batida

Frappé Yogurt Arandanos es el Unico frappé que
por receta no llevan crema batida ni decoracion
en su presentacion.

Recuerda:

* Rellenar el vaso hasta dejar un centimetro
libre.

* Entregar la bebida con tapa plana.

Frappé Yogurt Arandanos
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Frappé M&M'’s

Frappés con preparacion diferente

Frappé M&M’s es uno de los dos frappés con una presentacion y
elaboracion diferente a la de los demas. Hecha a base de polvo de
chocolate blanco y un ingrediente extra: Mini M&M’s, que se licua
igual que el resto de los frappes.

» Decorar con crema batida y 10 grs. de Mini M&M’s Unicamente.

* Porciones de M&M:
30 gr. de M&M, si es bebida chica.
46 gr. de M&M, si es bebida mediana.
54 gr. de M&M, si es bebida grande.
+
10 gr. del decorado.

» Porcionar las cantidades antes mencionadas y en un inserto de
policarbonato se colocara Mini M&M'’s para el decorado junto con

i

del decorado.

una cuchara y lo que se tome de la cuchara es lo correspondiente

Orden de ingrediente:

Leche.

Polvo (chocolate blanco).
Agua.

M&M

Extra (segun aplique).
Hielo.

Licuar.

Decorado, crema batida
y M&M.

NGO sWNE
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Frappés con preparacion diferente

Su consistencia sera
mas liquida por la

i Orden de ingrediente:
cantidad de lechera

que se le coloca Frappé La Lechera. Elaborada a base de polvo de 1. Leche.
' - chocolate blanco y un ingrediente extra: Leche Lechera. 2. Polvo (chocolate blanco).
3. Agua.
» Decorar con jarabe de caramelo y leche lechera en 4. Lechera.
forma de espiral. 5. Extra (segun aplique).
6. Hielo.
* Entregar la bebida con tapa domo si esta lleva crema 7. Licuar.
batida, de lo contrario se entregara al cliente con tapa 8. Decorado, crema batida,
plana. caramelo y lechera.

e Porciones de lechera:

3 0z. de lechera si es chico o mediano
4 0z. de lechera si es grande
Nota: las porciones no incluyen el decorado.

e Para el decorado se debe de contar con lechera en
mamila.

Frappé La Lechera

www.cinepolis.com



Smoothies

Orden de ingrediente:

Su consistencia sera mas 1. Agua.
liquida que el resto de los 2. Concentrado.
smoothies por el tipo de « Preparar un Smoothie con hielos enteros, ya que el hielo 3 Extra (segun aplique).
concentrado derretido influye negativamente en el sabor y consistencia 4. Hielo més.
del mismo, por lo que se recomienda abastecer hielo 5 Ccuchara roja de hielo.
constantemente. 6. Licuar.
'UJ;LL_L. R S ‘ * Rellenar el vaso hasta dejar un centimetro libre.

* Entregar la bebida al cliente con tapa plana.

Orden de ingrediente al vaso de la blender:

Smoothie de Pina Colada

SMOOTHIE
ENTREGAR

Ingrediente
extra
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Chamoyadas

Orden de servido:

1. Verter la mitad del
producto.

1 oz. de chamoy.

1 capa de chile piquin.
El resto del producto.

1 oz. de chamoy.

1 capa de chile piquin.
Colocar tapa domo.

e Todos nuestros Smoothies se pueden hacer Chamoyada.

Recuerda:

NoOoOAMODN

* Verter el producto en el vaso hasta la mitad y agregar
1 oz de chamoy y una capa de chile piquin.

* Vaciar el resto del producto al en forma de
“montafna” y agregar 1 oz mas de chamoy y otra
capa de chile piquin, de manera que el chamoy se

= derrame por dentro del vaso como lo muestra la

imagen.

« Entregar la bebida al cliente con tapa domo
previamente colocada en el vaso PET.

Chamoyada de Ingredientes Chico, mediano y grande
Guanabana

Chamoy 2 oz.
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Smoothie Peldn Pelo Rico

» La bebida se realiza igual que un Smoothie.
» El concentrado se habilita en el siguiente sifon:

r

1. La boquilla que se utiliza en el sifén, es la que tiene el
orificio mas grande.

Orden de servido:

1. Verter el producto.
2. Colocar chile piquin.
3. Tapa plana.

Importante:

1. En el kit llegan tres
boquillas, utilizar la del
orificio méas grande, ya
que es la que porciona 1
0z.
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Recomendaciones

* Cuando el cliente solicite una bebida fria preguntale si la desea a base de cubos de hielo o frapeada.
» Colocar dos vueltas de crema batida en las bebidas que correspondan.
* La salsa de chocolate siempre en forma de asterisco o espiral, el caramelo y la lechera es en forma de espiral.

* El tiempo de las blender deben estar programadas:
* Vitamix 20 segundos.
* BlendTec: 40 segundos.
* En el programa 5 de la licuadora para lograr la consistencia adecuada.

* En el area de preparacion de frappes y smoothies debe de estar colocada la guia de preparacion, si no se
cuenta con ella se debe de solicitar al ejecutivo de Cinecafé via correo.

i Sl
. |l

» Colocar la tapa correspondiente por tipo de bebida:
* Frappes y bebidas frias: tapa domo.
* Frappes y bebidas frias sin adorno: tapa plana.
* Smoothies: tapa plana.

 Chamoyada: tapa domo.
¢« Nota: se anexa tabla de referencia de uso de tapas por tipo de bebidas.

wf,_"’{ Cinépolis.
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Recomendaciones

» Para frappés y smoothies recuerda utilizar las tazas medidoras para hielo segun el

tamano de la bebida. V

« Toma como referencia la siguiente imagen para tomar hielo de las tazas medidoras.

* En smoothies utilizar la taza roja adicional para lograr la consistencia correcta.

* En el area de frappes y smoothies se debe de tener un recipiente con agua y leche
que mas se desplaza en el conjunto.
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Recomendaciones

* Antes de retirar el vaso de la licuadora espera que termine su ciclo, nunca antes de lo contrario se barren los
“acoples de la licuadora y vasos” lo cual afectara la calidad de las bebidas.

* Los sifones para esencias no se lavan hasta que se termine el producto
y se reemplaza la botella, en la habilitacién se limpian las boquilla con trapo
blanco y sanitizante y el cuerpo de la botella con trapo verde limpio.

» Para cafeteras Cimbali Semiautomaéticas antes de cremar o espumar la leche, coloca el termometro a la jarra
de acero para medir la temperatura (150 °F- 170 °F (65 °C- 75°C).

» Cafeteras Superautomética Cimbali o Black&White, al llegar a la temperatura de 65 °C- 75°C la maquina

~,% Cinépolis.
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Caracteristicas del shot por tipo de cafetera

Sencillo Doble Sencillo Doble
Cimbali 20-25 seg. 20-25 seg. 1oz 20z
Super automética Cimbali 20 seq. 40 seg. 1oz 20z

Superautomaética Black&White 11 a 13 seg 15 a 18 seg 1.50z 2.50z
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Bebidas por tipo de tapay
Bebidas cremadas o espumadas

No cuenta con

SSplisete)/ IS ieeed tapa para este Americano frio *
Cortado ~
tamafio

Americano * Latte frio *

. * Pop Corn Latte o *
Capuccino Caramelatto
Latte * Moka Osc,uro 0 *

blanco Frio

Pop Corn Latte o * Chocolate Oscuro o *
Caramelatto blanco Frio
Moka Oscuro o * Té de sabor frio *
blanco
Chocolate Oscuro o * Té Chai Latte frio *
blanco
Té de sabor *

Té Chai Latte *
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Extras

1sencillo  1doble 1 doble
loz loz 1oz
loz

Salsa de 1oz 1oz
chocolate

Galletas Oreo 2 piezas 2 piezas 2 piezas
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