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Proceso de elaboracion Stopper Baguis VIP

Jamén de cerdo 2 rebanadas
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QUESO ELEGIDO
POR EL CLIENTE
QUESO SUIZO

@D i CARNE DE RES

(80 G) SALSA BBQ
BBQ BEEF 1200)

CLASICO 0 =

MILAN JAMON
S,
DEPIERNA [ sreamvions) JITOMATE

| | 2sgramos
| | PEPPERONI 4 MEDIAS LUNAS _ 1
ITALIANO @ (3 REBANADAS) it | (25 REBANADKS

5A
QUESO CHEDDAR

(2.5 REBANADAS)
5A

QUESO PHILADELPHIA
QUESO MANCHEGO
Chorizo Espafiol
Brisket de Res

- j INGREDIENTE
CHORIZO ESPANOL Sl
- JAMON SERRANO
BONELESS
CHICKEN CRUNCH gp%fm%
JAMON DE PAVO
T -
2R JAMON DE PAVO JAMON DE PIERNA TOCINO
(2 REB A N A D AS} (2 REBANADAS) (2 REBANADAS)

UESO SUIZO QUESO CHEDDAR QUESO PHILADELPHIA
TRES QUESOS . = Q {25 REBANADAS) fZiPE?iNA-\DASJ (1 PORCION DE 506) -

5A

CEBOLLA
7 MEDIAS LUNAS

(70G

Chicken Crunch

Complementos

Baguis: 1 blister catsup, 1 blister de mostazay 1 vaso condimentaro lleno de jalapenos
Bagui de res: Adicional 1 vaso condimentero con guacamole y 1 cuchillo



Proceso de elaboracion

1. Tomar del exhibidor una pieza
del pan elegido por el cliente,
seguir el orden indicado en
Método

PEPS para la rotacion de pan.

2. Separar las dos piezas de
pany colocarlas sobre la

mesa de preparacion. ,.,:/ y)

: _
3. Tomar la mamila de PR
mayonesa y colocar la cantidad ‘, _

suficiente en forma de zigzag
para cubrir la base del pan.

4. Preparar el o los baguettes
colocando los ingredientes de
acuerdo al las receta de cada
tipo, consulta el stopper de
elaboraciéon de baguis VIP.

5. Agregar 4 medias lunas
de jitomate sobre los
ingredientes.

6. Agregar 7 medias lunas de
cebolla sobre los
ingredientes..
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Recetario colocacidon de Ingredientes para Bagui

Jamon de pierna de cerdo Jamaén Serrano _ :
Tomar tres rebanadas de jamon Colocar las rebanadas de Chorizo Espafiol
de pierna de cerdo dobladas a jamon sobre la base del Colocar cuatro rebanadas
la mitad y distribuidas a lo largo pan, distribuidas de manera T
de la base del pan. que cubran toda la jamon dlstr.lbuyendolas de
superficie. manera uniforme.

Lo

Queso Philadelphia Queso Suizo o Cheddar Queso Manchego
Coloca las mitades del queso en Para el queso suizo o cheddar, Para el queso manchego
sentidos opuestos sobre la tapa tsom.a‘r 2.5 Irebanadas de queso agregar una porcién de 70 g de
del pan. No debes untar. (5 triangulos) queso rallado esparcido por

toda la superficie del Bagui

. — e /
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Proceso de elaboracion
A Importante..
Turbo Chef

Colocar la base y la tapa en Ia
charola del Turbochef separados,
con la parte interior hacia arriba:

De 1 a 3 baguis — Se colocan con las
tapas separadas y con la parte
iNnterior hacia arriba.

De 4 se colocan cerrados con las
tapas sobre las bases.

Horno Rational

Bagui abierto y la tapa de éste
hacia abajo, excepto Bagui club y
de tres quesos, ya que la tapa de
éstos debe ir hacia arriba por el
queso gque se pone en esta (se
pueden poner hasta 4 Baguis en
cada charola).




iGRACIAS



