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de Baguis
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Habilitacion
Equipos
Cratinadora HornoTurbochef

1. Limpiar superficies externas
pasar un trapo verde, limpioy
humedo.

2. Oprime el boton de
encendido del horno.

1. Encender Gratinadora

2. Girar perilla de tiempo en 1 min.

3. Girar perilla de temperatura en
260°C 0 500 °F



Habilitacion
Equipos

Horno SelfCookingCenter

|

Si el horno se apago, por alguna falla

eléctrica o si por error se bajan las pastillas,
realizar lo siguiente:

Encender el horno
presionando el botén
marcado con el “|”.

Precalentamiento del horno

1. Presionar sobre el programa “CINEPOLITO
TRAD".

2. Seleccionar cualquier platillo de cesta 'y
presionar cualquier nivel para precalentar el
horno. Aparecera una barra naranja durante el
tiempo de precalentado.

3. Esperar a que suene la alarmay aparezca el

icono de “iniciar carga”, tarda maximo 5
mMinutos.



Habilitacion
Freidora PITCO
Nota en la freidora PITCO ya esta programada la temperatura a 350 °F 0 180°C
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Verificar que tenga aceite hasta el
nivel establecido y encender

Si el nivel de aceite no es el correcto,
agrega o quita aceite hasta llegar al

S Enciende la freidora presionando el
nivel indicado.

botdn de encendido.



Habilitaciéon
Calentador de papas

Warmer MERCQO

1. Tomar la parrilla del lugar
donde se encuentre
almacenaday colocarla
sobre la base del calentador.

2. Colocar en posicion de
encendido el boton del
calentador de papas.

3. Colocar la lamina divisora
sobre los espacios de la
parrilla.

Warmer APW

1. Colocar charola metalica
en el espacio
correspondiente del
exhibidor..

2. Conectar a la energia
eléctrica el cable del
exhibidor.

3. Encender el exhibidor
dependiendo del modelo
con el que se cuente:




Tabla y cuchillo amarillo

Tabla vy cuchillo blanco Tabla y cuchillo verde

cinépolis

TAZA DE 16 OZ
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Enjuaga perfectamente bajo Coloca los vegetales en un
el chorro de agua eliminando recipiente con la dilucion de
residuos, evita que el agua desinfectante de frutas y
quede estancada. verduras (5ml x cada litro de
agua) durante 10 minutos.

Dilucién desinfectante
Desinfectante 3M Agua
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Habilitacion
Descongelado de pan

|~ Baguis: 30 minutos
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El pan del dia anterior ~ Después del lavado  Cuidando el El tiempo de
debe estar en el de manos es método PEPS sacar descqnge/odp es de
espiguero en charola necesario usar el pan a 30 minutos sin
metadlica y en bolsa de  guantes de descongelar. bolsa.
plastico.

pldstico transparente.

« Siempre se debe precortar el pan /= . . y_. .
A tomando en cuenta la afluencia Tiempo de vida: 2 dias

esperada.



iGRACIAS



