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Actividades de Limpieza

LAVADO DE MANOS LIMPIEZA DE AREAS LAVADO DE UTENSILIOS

ALIMENTOS VIP Refrigerac
ALIMENTOS VIP Refrigerado
ENTOS VIP

el tiempo de
ALIMENTOS VIP 0 o condi 3 dias

EI producto en descongelacion debe ir sin b
E ebe

Espiguero




P> Lavado de Paiios

Los paios utilizados en las areas de alimentos se deben de encontrar:

* Limpios.

* Dentro de un recipiente separados por colores en solucién sanitizante.
* Al final del dia se deben de lavar de acuerdo al proceso.

, Enjuagarlos
\ perfectamentey
exprimirlos.

Sacary tallarlos
panos para eliminar
cualquier suciedad.

e
{4 3
| *I_\ v Colocar Suma

- Break Up enuna

cubetay dejar
== o

. reposar los pafios
T3

durante 5 min.
Revisar el estado del pano; si esta’° e e

muy manchado o percudido
desecharloy solicitar uno nuevo.

Colocarlosen una . .
Sise van a seguir

De lo contrario continuaren el cubeta con Suma J512 W sbosial o il
siguiente paso por lo menos 10 u v
7 ' minutos. en la solucion,delo

contrario exprimirlos y
dejarlos secar al aire.

o

Pafo blanco
Superficies que tienen contacto
. directo con alimentos.
am ;

// Areas: Cocina, Dulceria, Baguisy
Coffee Tree.

Pafio verde
Superficies donde se manipulan
alimentos pero no de manera directa.

Areas: Cocina, Dulceria, Baguis,
Coffee Treey salas.
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P> Limpieza de Superficies

1. Rociala superficie con la solucion
limpiadora
2. Pasa el trapo indicado limpioy humedo

3. Rocia con lasolucion sanitizante para
superficies

4. Pasa el trapo indicado para sanitizar

5. Dejar secar al aire

De preparacion

v
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Al revisar los siguientes equipos, estos deben estar:
* Limpios en su interior y exterior.
Equipos de Bar e En buen estado de mantenimiento.

* lluminacidon encendida durante la operacidn de los conjuntos.

Pistola de refrescos

Nota: Se anexa guia en el programa para
colocar en el area como apoyo visual

~

Enfriadores de cerveza Refrigerador/ Frigobar b




P> Insumos y Productos de Bar

Revisar que se cuente con los siguientes insumos y productos, los cuales, a excepcion de los bag in box, se adquieren en plaza

Jugos del Valle de:

|
-1
Jugo limdn Jarabe Blue
toronja naranja pina arandano ma nzana natural Granadina natural Curacao

Bag in box conectados a la pistola de a ’ ° a a ° Q
refrescos: !

Agua Refres:o Refresco R Crema de Leche Chile Sal-sa Salsa
mineral de toronja de cola Agua quina coco evaporada piquin tabasco inglesa

®© _O c imn M) @
- Manzana ” °
Menta ‘ °

Jugo Maggi Clamato Aceitunas Cerezas ' i Naranja \?
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Insumos y Productos de Bar
Grupo Modelo: ‘ Grupo Moctezuma 0 e

YNy

Corona Corona Negra Tecate
extra light Victoria Pacifico modelo Tecate light Indio Coors light

b aggd

Modelo Stella Bohemia Artesanal
light Budweiser Bud light Artois obscura XX Lager Heineken La Bru

Que se cuente con un refrigerador de Grupo
Modelo y otro del Grupo Moctezuma, en los
cuales se deben acomodar las cervezas:

Iﬂ



Utensilios de Bar

Al revisar los siguientes utensilios, estos deben estar:
* Limpios.
* En buen estado de mantenimiento.

J

Bar caddy condimentero & en 1 Botellafjugos con vertedor 1 ls

‘
Dispensador plastico transparente de 12

Cucharon para hielos 0T,

AR S

Exprimidor ligger/ onzero

Drenador de plastico

x% |

-

Picahielo & puntas

Escarchador

P

sacacorchos




Acomodo de Botellas Bar

Al revisar las botellas exhibidas en el area de Bar, estas deben estar:
eLimpias.

eNuevas con la etiqueta en perfectas condiciones.
eRespetando el siguiente orden de izquierda a derecha, organizadas por familia:
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P> Familias
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== Preelaboracion

Al inicio del dia deberas realizar las Preelaboracion de ciertos
insuMos como:

e Limdn
* Pina
* Menta

Entre otros, en el modulo de recetas se explicara el proceso de cada
insumo segun aplique.
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Lavado de frutas y verduras
@ - o

Sumergir las frutasy verduras y tallarlas

una a una condesengrasante #7Ly
fibra esponja P-94.

Colocar dilucion de desengrasante #7L en
un recipiente grande en donde quepan las

é frutas y verduras que sevan a lavar.

FRUTAS Y VERDURAS

B Enjuagarlas a chorro de agua Colocar dilucion de desinfectante en un Sacar las frutas y verduras y a
, limpia asegurando que se reapngnte y sumergir las frutasy yerduras. M OOIK dejarlas escurrir. Si es necesario,
2 et an s alonlioe coniolivs Dejarlas reposar durante 10 minutos. L teiwe ‘J secarlas con un pafio blanco.

Deshojar las verduras de follaje con las manos 0
eliminando cualquier hoja que esté oscura,
manchada o marchitay tirarla a la basura.
Sitiene tallo duro en el centro, retirarlo.

Enjuagar el follaje en manojos

pequenos a chorro de agua recipiente y sumergir el
limpia hasta eliminar todos los follaje. Dejarlo reposar

residuos. durante 10 minutosy escurrir.

Sumergir las verduras de follaje con
desengrasante #7L y tallarlas en
manojos pequenos con fibra esponja
P-94 cuidando no maltratarlas.

Colocar diluciéon o
desinfectante en un

Sumergir el follaje en un contenedor de e
plastico con agua potable. Identificarlode
acuerdo con la Técnica de etiquetado de

productos vigente y guardarlo en el
refrigerador.

VERDURAS DE FOLLAJE

Dilucién desinfectante
Desinfectante 3M




Inhabilitacion

Limpieza de Equipos Lavado de utensilios Retirar el hielo

No olvides por ultimo guardar cada uno de los ingredientes en su lugar correspondiente, asi como el
lavado de panos.



Gracias



