
Bebidas 
Calientes

Coffee Tree



Habilitación
El proceso de habilitación del negocio de Coffee es responsabilidad del
Vendedor del primer turno. Se debe realizar por lo menos 90 minutos antes de
la apertura del conjunto.



Black & White Super Automática Cimbali

Estas cafeteras requieren un lavado en frío de arranque que dura
aproximadamente 5 minutos, pulsar el botón de lavado en cada una de ellas:

Ubica el tipo de cafetera con la que cuentas en tu conjunto o negocio

Semi Automática Cimbali

Esta cafetera no tiene ciclo
de lavado automático.

Habilitación
Cafetera

Nota: La habilitación de la cafetera la puedes ver en otra capsula



Habilitación
Insumos

Leche Vaso ComandaCafé Descafeinado

El café descafeinado 
de la cafetera semi 
automática debe 

encontrarse ya molido 
en un recipiente con 

tapa. 

La leche a utilizar 
debe de estar en 

refrigeración para 
garantizar el 
espumado 

correcto. Debe 
estar fría. 

El vaso trophy  se 
debe colocar en 

el punto de venta 
para utilizarlo 

como vaso 
comanda.

Después de habilitar la cafetera se inicia con la habilitación del resto del negocio. 

IMPORTANTE: Por POPC19 se deben guardar en bolsa plástica los separadores, tapas de 
vasos, blísters, canastas y vasos que no se encuentren en el dispensador de vasos. 

Tapas, Fajillas y Agitadores

Deben colocarse en 
el área de 

preparación. 

Canela

Colocar canela en 
un salero de acero 
inoxidable limpio y 
colocarlo a un lado 

de la cafetera 

Nota: Los saleros se deben lavar de acuerdo a la 
Limpieza de Utensilios vigente cuando se acabe 
su contenido y antes de rellenarlos. 

IMPORTANTE: Todos los insumos deben estar etiquetados, 
por ejemplo: crema batida, polvos, mamilas, esencias, etc.



Mamilas

Tomar una mamila para cada uno de 
estos insumos: Granillo de Chocolate, 
Chocolate Oscuro, Chocolate Blanco y 

colocarlas en el área de preparación 
de frappés.

*Cuando se coloca el sifón en una esencia nueva, el sifón debe
ser previamente lavado y sanitizado.
*Cada día, durante la habilitación el sifón debe limpiarse con un
paño blanco y sanitizante.
*Cada día, durante la habilitación la botella de esencia debe
limpiarse con un paño verde y sanitizante.

1. Tomar las 
esencias del sub 
almacén y
colocarlas en el 
rack, en el área de 
preparación. 

2. Todas las 
esencias deben 
contar con sifón, 
para una 
preparación de 
bebida mas 
practica. 

Esencias
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IMPORTANTE: Todos los insumos deben estar etiquetados, 
por ejemplo: crema batida, polvos, mamilas, esencias, etc.



Varios

Jarra Cremera
Las hay en 2 

medidas: 3oz y 5oz. 
Se utiliza 

principalmente 
para servir el shot
de café y hacer su 

preparación 

Jigger / Onzero
Se utiliza 

principalmente 
como unidad de 

medida

Jarras Medidoras
Se utilizan 

principalmente 
para medir leche

Habilitación
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Jarras 
Espumadoras

Las hay en 3 
medidas: 1.5 lts, 
32oz y 20oz. Se 

utilizan 
principalmente 
para cremar o 
espumar leche



Bitácora de Habilitación

Importante: 

Las actividades de 
la bitácora deben 
realizarse de 
manera diaria al 
igual que su 
llenado



Gracias
Coffee Tree


	Bebidas Calientes�Coffee Tree
	Habilitación
	Número de diapositiva 3
	Número de diapositiva 4
	Número de diapositiva 5
	Número de diapositiva 6
	Número de diapositiva 7
	Gracias�Coffee Tree

