


Elaboracion de Recetas

La preparacion de alimentos debe iniciarse inmediatamente después de cobrarle al
cliente y debe realizarla el Preparador de Alimentos. Debera portar cofia, cubrebocas

Yy guantes previo lavado y sanitizacion de manos.

En todo momento para los negocios de Coffe Tree debera haber un colaborador que
realizara la transaccion (tomar y cobrar orden) y otro, para la preparacion y entrega

del producto previa sanitizacion de manos.
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Espresso

- *Sencillo - Tshot sencillo

"¢ *Doble — 1shot doble
’ *Sencillo Cortado

\ *Doble Cortado

""""""

Cuando es cortado se agrega 1.5 o0z de
leche cremada

Los espressos son la Unica bebida que
se sirve directo en el vaso trophy (402z)

Capuchino
*Shot de café
*Leche Espumada

Esta bebida se entrega con tapa a parte

A

Americano

*Shot de café

*Rellena el vaso con
agua caliente de la
cafetera hasta dejar un
centimetro libre

Esta bebida se entrega con tapa puesta

Chocolate Oscuro /
Blanco

*La leche se espuma
junto con el chocolate
oscuro/blanco en la
jarra espumadora

Esta bebida se entrega con tapa puesta

. Latte
*Shot de café
*Leche Cremada

Esta bebida se entrega con tapa puesta

Te Chai Latte

*La leche se crema junto
con la esencia de Te
Chai en la jarra
espumadora

*l oz de agua caliente

Esta bebida se entrega con tapa puesta,
la onza de agua caliente se agrega
directamente al vaso



A

Te de Sabor
*Concentrado de Te
*Rellenar el vaso con
agua caliente de la
cafetera hasta dejar un
centimetro libre

Moka Oscuro / Blanco
*Shot de café mezclado
con chocolate
oscuro/blanco en la
jarra cremera

*Leche Espumada

v
Esta bebida se entrega con tapa a parte,

debe decorarse con crema batida,
chocolate oscuroy granillo

Sabores disponibles: Durazno, Mango o
Frambuesa.
Esta bebida se entrega con tapa puesta

Tisanas )

1. Tisana 2. Agua 3. Agitar 4. Entregar S 0
B o s
.~ @
e @ -,
.j %

! '.‘:.'l N Fresa & kiwi
'

| | e

y i

| : Lichi &
r._"f.- petalos de rosa
Sacar agua caliente de la =
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1

El vaso elegido por el
cliente lo llenamos con
agua hirviendo.

2

Depositamos el polvo de café de
olla en la jarra espumadora,
utilizando la cuchara de
plastico.

3

Vertimos el agua hirviendo del
vaso en la jarra espumadora,
misma que ya tiene en su
interior el polvo con café de olla.

Mediano = 160z

otra con cafe ligeramente

agua hirviendo + 57gr . = por debajo de la linea que

marca la mitad de la

de café de olla L 3 SO ichara

e - > 70 : _ Una cuchara copeteada

Gral:]de 9 200z e > Sl mas otra con café

hirviendo + 77gr de | ligeramente por debajo de
~ lalinea que marca el inicio

cafe de Olla 1 del mango de la cuchara

4

Agitamos en circulos ligeramente la
jarra que ya contiene la mezcla de
agua con café (5 vueltas
aproximadamente) para disolver
ligeramente el polvo en el agua.

Tapamos el vaso y lo
entregamos.

Vertimos el contenido de
la jarra en el vaso
utilizando la coladera
especial para esta bebida.



Salsa Salsa Esencia de
Leche Leche
Vaso Café Agua Caliente c d Es a9 Chocolate  Chocolate Té (Push Tapada
remadaa mada
pu Obscuro Blanco Sifén)
Espresso
Sencillo 4 0z 1 Shot Sencillo
Doble 4 0z 1 Shot Doble
Cortado 4 0z 1 Shot Sencillo 150z
Cortado dobile 4 oz 1 Shot Doble 150z
Americano
Chico 12 0z 1 Shot Sendillo Rellenar hasta dejar 1 cmi libre
Mediano 16 oz 1 Shot Doble Rellenar hasta dejar 1 cm libre
Grande 20 oz 1 Shot Doble + 1 Shot sencillo Rellenar hasta dejar 1 cm libre
Capuccino
Chico 120z 1 Shot Sencillo 8 oz
Mediano 16 oz 1 Shot Doble 11 oz
Crande 20 0z 1 Shot Doble + 1 Shot sencillo 1250z
Latte
Chico 12 oz 1 Shot Sencillo 90z =
Mediano 16 oz 1 Shot Doble 12 oz =
Grande 200z 1 Shot Doble + 1 Shot sencillo 14 oz =
Moka Obscuro o
Blanco
Chico 12 oz 1 Shot Sencillo THoz 1oz 1oz
Mediano 16 oz 1 Shot Doble 10.5 oz 1502 1502
Grande 20 oz 1 Shot Doble + 1 Shot sencillo 1150z 202 207
Chocolate Obscuro o
Blanco
Chico 12 0z 8 oz 1oz 10z *
Mediano 16 oz 110z 150z 1502 *
Grande 200z 130z 2oz 207 *
Té de Sabor
Chico 12 oz Rellenar hasta dejar 1 cmi libre 1507 *
Mediano 16 oz Rellenar hasta dejar 1 cm libre 20z =
Grande 200z Rellenar hasta dejar 1 cm libre 250z i *
Té Chai Latte
Chico 12 oz 10z 8oz 150z =
Mediano 16 0z 10z 110z 207 =
Grande 20 0z 10z 13 0z 2507 i *
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