




Habilitación de la crepera



Limpieza de creperas
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Habilitación del área de creperas



Habilitación de insumos para crepas

Nota: en horas de baja afluencia, la masa para crepas deberá mantenerse en refrigeración el 
mayor tiempo posible. Sacarse para servirla y volver a guardarla. 
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