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Porcionado de Insumos

Jamon de cerdo

Sacar el jamon del paquetey
colocarlo en el inserto doblando por
la mitad formando triangulos.
Tiempo de vida en inserto: 2 dias

Jamon de pavo

Sacar el jamon del paquete y
colocarlo en el inserto doblando por
la mitad formando triangulos.
Tiempo de vida en inserto : 2 dias

Salami

Sacar el salami del paquete y
colocarlo en el inserto.

Tiempo de vida en inserto: 2 dias

Jamon serrano
Sacar el jamon serrano del paquete y

colocarlo en el inserto doblado por la
mitad.

Tiempo de vida en inserto: 2 dias

Tocino

Abrir un paquete de tocino y vaciarlo en
el inserto.

Tiempo de vida en inserto: 2 dias

Queso manchego

Colocar el queso manchego
porcionado.
Porcion 50 gr.

Tiempo de vida en inserto: 3 dias



Porcionado de Insumos

Queso americano

Colocar las rebanadas directamente en
el inserto, cada rebanada tiene un
empaque de plastico.

Tiempo de vida en inserto: 3 dias

Queso Philadelphia

Abrir el paquete de queso y
colocar las porciones
directamente en el inserto.
Porcion: 50 gr.

Tiempo de vida: 3 dias

Pollo

Abrir el paquete de polloy colocar
las porciones directamente en el
inserto.

Porcion: 90 gr.

Tiempo de vida descongelado: 2
dias

Pepperoni

Abrir un paquete de pepperoniy
colocarlo en el inserto.

Tiempo de vida en inserto: 2 dias

Chicken Crunch

Abrir el paquete de pollo y colocar
las porciones directamente en el
inserto.

Porcion: 100 gr.

Tiempo de vida freido: 1 dia

Pulpa de aguacate

Abrir el paquete de pulpa de aguacate
y colocar las porciones directamente
en el Inserto.

Porcion 40 gr.

Tiempo de vida descongelado: 1 dia

Pifa

En un vaso condimentero, colocar una
porcion de:

Porcion 40 gr.

Tiempo de vida porcionado: 2 dias



Porcionado de Insumos

Queso manchego

Tomar el paguete de  Separar las Retirar el papel Cortar el queso Colocar Repetir los pasos hasta
queso y abrirlo. rebanadas de cera que divide a la mitad. nuevamente el terminar con el
queso manchego. las rebanadas pape| cera paquete de
de queso. entre cada queso.
rebanada de Las rebanadas deberan
manera colocarse una encima
horizontal. de otra.
Importante:

1. Evitar el usar malas practicas como colocar el queso cerca de fuentes calor para despegar las
rebanadas ya que es un incumplimiento por temas de MHA.

2. En la recepcion de abastecimientos por parte de almacén inmediatamente refrigerarlo para no
romper la cadena de frio.



Porcionado de Insumos

Lavarse las manos

Colocarse guantes

Encender la bascula
presionando el boton de ONy
esperar a gue marque ceros



Porcionado de Insumos

Queso Philadelphia

Las tablas y cuchillos utilizados en el proceso de porcionado de queso deben ser de color blanco.
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Cortar secciones de bolsa de Cortar con el cuchillo, Pesar porciones de 50 g, Colocar cada porcién de queso
plastico de aproximadamente rebanadas de queso, guiandose colocando una tira de queso en cerca de la bisagra y prensar cada
17 x3Q cm, usar un con las lineas de gramaje del un extremo del plastico y doblar cubo para obtener una tortilla
cuchillo y una tabla. empaque. por la mitad. de queso de aproximadamente 10

cm de diametro.

Colocar la tortilla de queso en Colocar 10 porciones apiladas Etiquetar las porciones de acuerdo a
la tabla y partirla por la mitad dentro de una bolsa de la Técnica de etiquetado vigente y
con el lomo del cuchillo. plastico. almacenar las porciones en el

refrigerador.



Porcionado de Insumos

Chicken crunch

Tom C L .
cantidad de chicken crunch Uevamente sacar los chicken  Cortarcadapieza depolloala - Tomar una bolsa pequeria de
: : ; ) mitad. plastico sobre la bascula y hacer
necesaria para la afluencia Crunch de la freidora y dejarlos .
: L) porciones de 100 g.
esperaday colocarlo en la enfriar en una charola metalica.

canasta de la freidora y usar el
botdén 3 u 8 para freir.
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Cerrar perfectamente la bolsa con Colocar las porciones en el

un nudo y etiquetar de acuerdo congelador.

con la Técnica de etiguetado de
productos vigente.
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