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Llena un
cucharénde 5
onzas con masa
para crepasy
con el rastrillo
esparce sobre

toda la crepera

J

-

Elaboracion de crepas:

Deja cocer la

masa aprox. 20
segundosy
posteriormente
dobla la crepa a
la mitad

J

\_

Agrega el (los)
ingrediente(s),
segun aplique

J

1)

\_

Dobla la
esquina con
ayuda de la

espatula

galopina,
formando un
triangulo

J

Sobre este
triangulo
coloca el
segundo
ingrediente

(segun aplique)

Coloca la crepa en
plato o cono con
ayuda de la
espatula galopina.
Si la colocas en
plato, el lado mas

cocido quede
_ hacia arriba.

J




Elaboracion de crepas dulces de un solo ingredientes

Nutella: con ayuda de una
espatula miserable colocar 55 g de
Nutella sobre la orilla izquierda y
untarla de izquierda a derecha
hasta cubrir toda la crepa.

Cajeta: con ayuda de una espatula
miserable colocar 50 g de cajeta
sobre la orilla derechay cubrir todo el
doblez.

Cheesecake: abrir |a bolsa del
cheesecake y colocar la media
rebanada en el centro de la crepa.
Desechar la bolsa vacia.

Mermelada: con ayuda de una
espatula miserable colocar 70 g de
mermelada sobre la orilla izquierda y
untarla de izquierda a derecha hasta
cubrir toda la crepa.

Nuez: agregar 20 g de nuez picada
porcionada sobre toda la superficie de
la crepa.

Pay de limén: colocar una porcién
90 g de pay sobre un extremo de la
crepay untarla con ayuda hasta
cubrir toda la crepa.
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Elaboracion de crepas dulces de un solo ingredientes

Manzana Canela: Si el ingrediente
complementario es manzana canela,
con ayuda de una espatula miserable,
colocar una porcion de 70 g de
Mmanzana canela

sobre la esquina doblada
anteriormente y untarla..

Helado: Si el cliente lo solicita, agregar |
con el cuchardon 1 bola de helado de 80 =g —
gy decorarlo realizando un zigzag de bM
cajeta, chocolate, fresa o zarzamora = -
(seguncorresponda) sobre el helado. ‘

Lechera: Si la crepa es de Lechera,
agregar sobre la esquina doblada T
0z de Lechera de como se muestra
en la imagen.
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Elaboracion de crepas saladas de un solo ingrediente

Jamén de pierna o de Pechuga de
pavo: con ayuda de un guante de
plastico, colocar dos rebanadas de
jamon Virginia en forma de rombo a
lo largo de la crepa.

Queso suizo o Queso Cheddar:
colocar 2.5 rebanadas de queso (5
en forma de triangulo) distribuidas
en la superficie de la crepa.

Queso manchego: colocar 70 gr de
gueso manchego sobre toda la

superficie de la crepa y esperar a que
se derrita.

Champinones: colocar una porciéon
de 55 g de champifnones sobre
toda la superficie de la crepa.

Philadelphia: con ayuda de una
galopina chica colocar 50 gr de queso
Philadelphia sobre la orilla izquierda,

partirlo y untarlo hasta cubrir toda la
crepa.

Nota: el queso Philadelphia puede dejarse calentando sobre la crepa para
suavizarlo y facilitar el untado.
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Crepa clasica

Crepa jamoén
pechuga de
pavo v queso

Elaboracion de crepas de 2 ingredientes

Masa para
crepas

Ingredientes

Oueso elegido por el cliente

&

50 g de queso 70 g de queso
Philadelphia manchego

/3 A
0‘ /) ’

2.5 rebanadas 2.5 rebanadas
de queso de queso
suizo cheddar

Queso elegido por el cliente

50 g de queso 70 g de gueso
Philadelphia manchego

\/ 3 va
0‘ v 7

2.5 rebanadas 2.5 rebanadas
de queso de queso
suizo cheddar

pierna de cerdo

2 rebanadas de O

jamon de o 5
S Sal y pimienta Plato trinche

'# O
2 rebanadas de

jamon pechuga  Dimient 2
de pavo A Y pimienta Plato trinche

Crepa queso con
champinon

Queso elegido por el cliente

Ingredientes

50 g de queso 70 g de queso
Philadelphia

2.5 rebanadas 2.5 rebanadas

£

manchego

\/ 3 /]
0‘ v %

- 9y

55 gde
champinones
sazonados

Sal y pimienta Pplato trinche

de queso
suizo

de queso
cheddar

Crepa espanola

s

Masa para
crepas

Queso elegido por el cliente

S0gdequeso70g de queso
Philadelphia manchego

\/ 3 /]
VA‘ v %

2.5 rebanadas 2.5 rebanadas
de queso de queso
suizo cheddar

W WO

3 rebanadas de
jamén serrano Sal ¥ pimienta Plato trinche

Crepa jamon
con champinon

Masa para
crepas

Masa para
CTEPas

Jamon elegido por el cliente

2 rebanadas de jamon de v
pierna de cerdo
: 55gde

¥ champinones

A \ r ¥ 3 t -
sazonados Sal y pimienta Plato trinche

2 rebanadas de jamon
pechuga de pavo

2 tipos de queso elegidos por el cliente

og de gueso
manchego

50 g de queszo
Philadelphia

%%
‘ﬁ

2.5 rebanadas de
gqueso suizo

= 49 @

Sal y pimienta Plato trinche

2.5 reha.nadas de
gueso cheddar




Elaboracion de crepas de 3 ingredientes

Producto

‘-Iasa
para
crepas

Masa
para

Crepa Crispy crepas

chicken

Ingredientes

Queso elegido por el cliente

@f

50 g de queso 70 g de queso
Philadelphia manchego

up Ve

pierna de
‘ cerdo
2.5 rebanadas

2.5 rebanadas
; de queso
de queso suizo chaddar

2 rebanadas

Queso elezido por el cliente

@f

50 g de queso 70 g de aueso
Philadelphia manchego

A
'j ‘ Boneless

2.5 rebanadas
de queso
cheddar

wo
‘A

2.5 rebanadas
de queso suizo

de jamon de 4 rebanadas

de salami

2 rebanadas
de tocine

luﬂa‘

pumenta Plato trinche

e\ %@

pmnenta Plato trinche

Producto

Ingredientes

Queso elegido por el cliente

- ﬁ ‘ at 5
L 50 g de queso 70 g de queso | m
Philadelphia manchego Ry

Masa
para

Crepa
Champignon crepas

2.5 rebanadas
de queso suizo

Masa para

Crepa tres
CcTepas

quesns

s w2
% v

50 g de queso 1.5 reba.nadas
Fhiladelphia de queso suizo

2 rebanadas 35 g~de
de jamon champinones
pechuga de sazonados
‘ pavo
2.5 rebanadas

de queso
cheddar

pimienta  pjato trinche

1.3 rf-ha.nada., 531 v
de queszo
cheddar

pimisnta
Flato trinche
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Elaboracion de crepas:

Colocar |la tapa de policarbonato encima del
plato para entregar al cliente, en caso de que lleve helado
Nno se debera tapar.

cinépolis
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cinépolis



