
Nachos

Dulcería 
o Habilitación
o Servido
o Inhabilitación 



Habilitación

o Introduce los blíster grandes en la parte baja y los chicos en
la parte alta del exhibidor

o Si hay sobrantes del día anterior colócalos al frente para
servirse primero validando que los topes de la rejilla estén
siempre hacia arriba para permitir que los nachos se
mantengan calientes

Complementos
o Recuerda siempre al iniciar el día colocar los contenedores

de queso en el lugar correspondiente dentro de una bolsa
de plástico



Dispensador de Queso

o Si el dispensador no tiene bolsa de queso se debe
colocar una nueva y encender el equipo

o Si el dispensador ya tiene una bolsa de queso, coloca la
manguera de la bolsa hacia abajo ajustándola a la guía
correspondiente



Servido de Nachos
Que necesitamos
Tostitos o Doritos
Queso para Nachos
Blíster para Nachos grande y chico
Contenedor para Queso grande y chico

Proceso de elaboración

1

Toma un blíster del exhibidor con el tipo de
nachos y tamaño solicitado por el cliente



2 Coloca un contenedor de queso debajo de la 
manguera de la quesera

3 Presiona el botón de servido manual hasta 
llenar un compartimento del contenedor

4 Si el cliente desea extra queso deberás llenar 
el segundo compartimento repitiendo el 

paso anterior

Servido de Nachos



5
Coloca un contenedor de queso dentro del 

blíster de nachos 

Listo!!
Ahora los mejores nachos están 

listos para entregarse

Servido de Nachos



Inhabilitación

o Si hay bolsas de queso conectadas que todavía tenga queso, el
dispensador deberá permanecer encendido, solo deberás doblar la
manguera de la bolsa para que quede apuntando hacia arriba y no
se derrame el queso

o Si hay bolsa conectada que no tiene queso, sácala y tírala a la
basura y apaga el dispensador

o Al terminar el día… guarda los contenedores de queso vacíos,
apaga el exhibidor y si sobraron nachos almacénalos en un
recipiente cerrado dentro del subalmacen



Gracias por tu atención…

Es hora de poner en practica 
lo aprendido ☺

Éxito!!


