
                     Checklist pre elaboración y porcionado

                  MX-VIP-FT-CPP-00

Estación de bebidas calientes y frías

Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max

Lechera (2 oz) Según empaque Refrigeración
Lechera (1 (oz) Según empaque Refrigeración
Granillo de chocolate Según empaque Seco (aprox. 20 °C)
Jarabes (chocolate, caramelo, chamoy, Pelón 

Pelo Rico)
Según empaque Seco/ Refrigeración

Polvos para frappé Según empaque Seco (aprox. 20 °C)

Estación de crepas

Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max

Carga de masa para crepas 2 d Refrigeración
Sifón con crema batida 48 h Refrigeración
Mermelada manzana-canela (70 g) Según empaque Seco/ Refrigeración
Lechera (1 oz) Según empaque Refrigeración
Lechera (2 oz) Según empaque Refrigeración
Cajeta Según empaque Seco/ Refrigeración
Mermeladas Según empaque Seco/ Refrigeración
Champiñones sazonados (55 g) 2 d Refrigeración
Nuez picada (20 g) 4 d Seco (aprox. 20 °C)
Pay de limón (90 g) 4 d Refrigeración
Cheesecake 4 d Refrigeración
Volcán de chocolate 4 d Refrigeración
Pastel de elote 4 d Refrigeración
Pastel de chocolate 4 d Refrigeración
Queso Philadelphia (50 g) 3 d Refrigeración
Queso manchego rallado (70 g) 3 d Refrigeración
Boneless wings  (40 g) 2 d Refrigeración
Salsa mermelada fresa 4 d Refrigeración
Salsa mermelada zarzamora 4 d Refrigeración

Estación de Baguis

Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max

Pan tipo baguette 2 d Seco (aprox. 20 °C)
Pan tipo chapata 2 d Seco (aprox. 20 °C)
Pan tipo croissant 2 d Seco (aprox. 20 °C)

Jueves
Producto

Producto
Viernes Sábado Domingo Lunes Martes Miércoles Jueves

Viernes Sábado Domingo Lunes Martes Miércoles

Jueves
Producto

Viernes Sábado Domingo Lunes Martes
Almacenamiento

Tiempo de vida

Tiempo de vida

Tiempo de vida

Almacenamiento

Miércoles

Almacenamiento
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Jamón de pierna (doblado) 2 d Refrigeración
Jamón de pechuga de pavo 2 d Refrigeración
Jamón de pavo (doblado) 2 d Refrigeración
Jamón serrano 2 d Refrigeración
Chorizo Español 2 d Refrigeración
Salami 2 d Refrigeración
Pepperoni 2 d Refrigeración
Tocino 2 d Refrigeración
Queso manchego rallado (70 g) 3 d Refrigeración
Queso suizo (2.5 rebanadas) 3 d Refrigeración
Queso cheddar  (2.5 rebanadas) 3 d Refrigeración
Queso Philadelphia (50 g) 3 d Refrigeración
Salsa pizza Según empaque Refrigeración
Boneless wings  (80 g) Baguis frito 2 d Refrigeración
Boneless wings  (40 g) croissants frito 2 d Refrigeración
Cebolla rebanada 1 d Refrigeración
Jitomate rebanado 1 d Refrigeración
Boneless (250 g) 2 d Refrigeración
Boneless (200 g) 2 d Refrigeración
Boneless  (100 g) 2 d Refrigeración
Papas diperas (300 g) 6 m Congelación

Estación de sushi

Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max

Kushiages queso manchego emp. 2 d Refrigeración
Kushiages queso Philadelphia emp. 2 d Refrigeración
Kushiages camarón con Philadelphia emp. 2 d Refrigeración
Pasta tempura 2 d Refrigeración
Pasta Tampico 2 d Refrigeración
Aguacate 1 d Refrigeración
Pepino 1 d Refrigeración
Queso manchego 3 d Refrigeración
Queso Philadelphia (20 g) 3 d Refrigeración
Mango (40 g) 1 d Refrigeración
Salmón (20 g) 2 d Refrigeración
Carne molida (30 g) 2 d Refrigeración
Carne rib eye  (24 g) 2 d Refrigeración
Camarón para yakimeshi (30 g) 2 d Refrigeración

Tiempo de vida
Jueves

Producto
Viernes Sábado Domingo Lunes Martes

Almacenamiento
Miércoles
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Cebollín (1/2 condimentero) 1 d Refrigeración
Arroz para sushi 2 d Refrigeración
Base para yakimeshi 2 d Refrigeración
Germen de soya 1 d Agua refrigeración
Huevo (3/4 del condimentero) 1 d Refrigeración
Soya preparada 2 d Refrigeración
Soya con chiles toreados 2 d Refrigeración
Salsa kushiage Según empaque Refrigeración
Huevo para empanizar 1 d Refrigeración

Harina

Panko

Coco rallado

Mezcla para quesadilla 2 d Refrigeración
Lechuga para ensalada 1 d Agua refrigeración
Pico de gallo 1 d Refrigeración
Tiras de pollo (90 g) 2 d Refrigeración
Lechuga para sliders 1 d Refrigeración
Jitomate para sliders 1 d Refrigeración
Carne para sliders 2 d Refrigeración
Queso cheddar para sliders 3 d Refrigeración
Chiles toreados 2 d Refrigeración

Área de entrega

Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max

Condimenteros con mostaza Según empaque Seco/ Refrigeración
Condimenteros con cátsup Según empaque Seco/ Refrigeración
Condimenteros con mayonesa Según empaque Seco/ Refrigeración

1 d Temp. Ambiente
3 d Refrigeración

Según empaque Refrigeración
3 d Temp. Ambiente

Según empaque Refrigeración
3 d Temp. Ambiente

Condimenteros con jitomate picado 1 d Refrigeración

Almacenamiento

Máximo 8 días (si se ensucia antes cambiarlo)

Máximo 8 días (si se ensucia antes cambiarlo)

Máximo 8 días (si se ensucia antes cambiarlo)

Tiempo de vidaProducto
Viernes Sábado Domingo Lunes Martes Miércoles Jueves

Condimenteros con jalapeños

Salsa Búfalo wings (salsa alitas)

Aderezo chipotle
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Condimenteros con cebolla picada 1 d Refrigeración
Condimenteros con salsa picante Según empaque Seco/ Refrigeración

Según empaque Refrigeración
3 d Temp. Ambiente

Condimenteros con salsa de soya 2 d Refrigeración
Condimenteros con salsa de soya con chiles 

toreados
2 d Refrigeración

Según empaque Refrigeración
3 d Temp. Ambiente

Aderezo blue cheese Según empaque Refrigeración
Jugo de limón 1 d Refrigeración

Mostaza dulce

Condimenteros con salsa BBQ


