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Inhabilitación



Actividades de Limpieza

Al final del día de operación debes supervisar que se realicen las siguientes actividades:

• Limpieza de las estaciones de trabajo
• Limpieza de equipos, accesorios y utensilios
• Limpieza de áreas generales (pisos, paredes, campanas, tarjas, etc)

LIMPIEZA DE ÁREAS GENERALES



• Resguardar insumos 
preelaborados y porcionados
adecuadamete

Almacenamiento y Resguardo de Insumos

• Desechar aquellos insumos que 
tengan un periodo de vida superior 
al permitido.

• Registrar las mermas en la 
bitácora correspondiente.



Inhabilitación de estaciones

Supervisa:

• Apagado de equipos
• Resguardo de utensilios



Inventario de insumos

• Toma de inventario (Diaria o semanal)

• Validación del Stock Actual



Gracias


