VIP

Gestion de Cocina

Operacion

RNING CENTER



Encargado de cocina

Responsabilidades:

e Realizar el cantado y asignacion de
ordenes

e Asegurar la calidad y presentacion de los
productos.

e Supervisar los tiempos de elaboracién de
0 - 'OS

Entre cada arranaue de funcién:

trabajo
e Supervisar el abasteci

e Supervisar la Iimpiee las estaciones de

ento de insumos
LEARNING CENTER




Tipo de ordenes

Con sistema:

Manual: APP:

e Comanda amarilla es la Orden Se gen al inicio de la
de produccion. funcion.
« Comanda Rosa es el vale de * Enla parte supe

producto. se especifica APP.

e Orden de produccion de la
impresora

N

v' Toma orden
v" Revisa los comentarios de los productos a elaborar y a que estacion de
trabajo corresponden

Nota: Cuando no se tenga sistema se deberan consultar las érdenes que el cliente realiza por medio de la APP en el correo electronico del
conjunto y elaborarlas para la hora que el cliente indicé que queria recibir su orden.
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Cantado de ordenes

* Coldcalas en el porta comandas ordenadamente
* Vozfuerteyclara

v Estacion

v Cantidad

v" Producto

* Recuerda considerar las caracteristicas especiales del
producto

Tamano

v Comenta adicionales

* Inicia con los producto

1 de mayor tiempo de
elaboracion

Nota: en alta afluencia el encargado puede agrupar productos por estaciones y cantar un maximo
de 5 ordenes de produccidn para asegurar tiempos de entrega




Cantado de ordenes

Orden de cantado: Consideraciones para el cant de ordenes:

* Vigila que los productos se elabore
acuerdo al proceso.

* Cuida que se respeten los tiempos de
elaboracion.

e Revisa que los productos cumplan con los
estandares de calidad y presentacion.

* Marca en la comanda los productos que se
vayan colocando en la barra de entrega.

Snacks

Bebidas frias y
calientes
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Gracilas
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