tienen contacto
directo con

alimentos /
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Colocar en una cubeta

Uso y limpieza de panos

/
— 4
Pano blanco Pano verde
Superficies que Superficies donde

se manipularan

alimentos pero no
de manera directa
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Pafo azul
Superficies

generales
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Pafo amarillo
Superficies de
banos

N
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limpiador neutro /

Remojar los pafios en el
limpiador neutro por S
min

7

o

\

Colocar en una cubeta 2 aplicaciones de blanqueador de
tablas (presionar dos veces la bomba) en 2 litros de agua.
Dejar los pafos remojando 20 min

4 -

w

Enjuagar perfectamente

y exprimirlos

L b

Nota

+ Los pafios

.

deben lavarse vy

Sacarlos pafos y
tallarlos en la tina de
\ lavado )

4 )

Enjuagar perfectamente

\ y exprimirlos J

secarse

separados por colores nunca mezclarios.

+ Los panos amarillo deben diferenciarse con
un marcador permanente marcar con #1 los
pafnos usados para tazas y mingitorios y con
#2 para el resto de superficies de los bafios.



