


Proceso de Venta



• Dar la bienvenida a los clientes.
• Ofrecer gel antibacterial e incentivar la consulta del menú digital a través del código QR. 
• Asegurar la temperatura de 24°C a 26°C en el interior de las salas. 
• Rellenar el recipiente individual de gel cuando este se encuentre a un 25% de su 
capacidad. 
• Contar con un stock de 1 a 2 recipientes individuales de gel antibacterial por comandero
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