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Recirculado del aceite freidora PITCO
MX-VIP-GR-RAFP-00

1Si transcurrido este tiempo el aceite no está líquido, ponerse en contacto con Comercialización.
2Se debe realizar el cambio de aceite y la limpieza del cajón de filtrado una vez por semana.
3Si no llega a esa temperatura, esperar hasta que llegue a ella para evitar accidentes.
4Cuidar que el aceite siempre quede arriba.

HABILITACIÓN

INHABILITACIÓN

Al llegar al nivel óptimo de 
aceite empujar las 

palancas rojas4.

Presionar el botón de 
apagado de la freidora y 

retirar los residuos 
grandes de producto.

Realizar el recirculado como se indica 
en el apartado INHABILITACIÓN.

Esperar a que llegue a la 
temperatura de operación 

(aproximadamente 
20 min)1.

Presionar el botón de 
encendido de la 

freidora.

Asegurar que el aceite esté al nivel 
óptimo, tomando  como referencia el 

nivel máximo de la freidora2.

Presionar el botón de encendido de 
la freidora y continuar con la 

operación normal.

El recirculado del aceite se debe realizar una vez al día de la siguiente manera, dependiendo del momento en el que se haga:

Esperar 5 min y presionar el botón 
del termómetro para verificar que la 
temperatura de las tinas con aceite 

sea de 100 °C3. 

Subir las palancas 
azules, para cerrar la 

salida del aceite.

SUBIR EL ACEITE a las tinas jalando las 
palancas rojas.

Una vez vacías las tinas, retirar 
los residuos que hayan 

quedado en ellas.

Picar con el gancho el tubo por donde 
sale el aceite mientras éste se vacía para 

bajar los residuos de producto.

Bajar las palancas azules para  
retirar el aceite de las tinas.


