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ClnepO"S Condiciones generales equipos de refrigeracion
y congelacion

MX-TRA-GO-CERC-00

Al revisar los refrigeradores y congeladores, estos se deben encontrar':

* Limpios en suinteriory exterior.

* Enbuen estado de mantenimiento.

* Con eltermodmetro limpio, en buen estado de mantenimiento y funcionando correctamente.
* Cerrados con llave sise encuentran en areas comunes.

* Con el formato Registro de temperaturas de las unidades y alimentos refrigerados y congelados,
actualizado y con los registros de las 2 tomas de temperatura del dia, ademas de cumplir con las

siguientes temperaturas:

o Refrigeradores e Neveras y congeladores
para helados

2°C o inferior -16 °C o inferior
e Congeladores . .

Nota: Todos los equipos deberdn tener un
termémetro de barra como el de la siguiente

= imagen, independientemente de contar con
unointegrado al equipo.

-20°C oinferior

Se sugiere revisarlos en el orden mostrado.

Este documento se debe encontrar ubicado en un area visible para los empleados y supervisores, en todos los
lugares en donde haya estos equipos, pero sin estar a la vista del cliente.

LIMPIOS: Sin residuos, manchas, grasa, polvo, ni escarcha.

BUEN ESTADO DE MANTENIMIENTO: Completos y sin roturas, corrosiones ni golpes.
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1. Se actualizé laimagen corporativa.

2.Se cambié el formato de Apoyo Visual a Guia Operativa.

3.Se agregd en el glosario que los refrigeradores y congeladores estén sin
escarcha.

4.Se eliminaron del glosario los ventiladores de los conceptos: limpios, y buen
estado de mantenimiento.
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DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Documento vigente

Registro de temperaturas de las unidadesy alimentos refrigerados y congelados MX-MC-FT-RTUAR

Toda la informacién contenida en este documento es confidencial y se proporciona como una fuente de informacion para la operacion de los procesos administrativos,

operativos y de soporte de Cinépolis {incluyendo a cualquiera de sus empresas afiliadas y/o subsidiarias, 0 a aquellas que de tiempo en tiempo formen parte del Grupo

Cinépolis). Por lo tanto, queda estrictamente prohibida la publicacién, divulgacion y utilizacién de su contenido por cualquier medio, para fines propios o de terceros no
autorizados y sin el consentimiento expreso y por escrito de Cinépolis.



