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Los muebles condimenteros pueden variar en modeloy nimero de sifones e insertos y se deben encontrar:

* Limpios

* Enbuenestadode mantenimiento.

* Conlacantidad de insumos necesarios para la operacion.

* Con el Registro de temperaturas de los alimentos en servicio vigente de las Ultimas 3 tomas del dia de las temperaturas,
no mayoresa7 °C.

Insertos en el siguiente
o Sifones purgados en este orden:

orden: 1. Chiles jalapefios

1. Salsapicante 2. Jitomate picado

2. Salsacatsup 3. Cebollapicada

3. Mayonesa Mantequillera:

4. Mostaza Contenido por debajo de la mitad

para asegurar rotacion.

o Servilletero:

La ubicacion varia dependiendo del
modelo  del mueble. Pueden
encontrarse fijos en la pared o sobre
el mismo mueble.

Letreros

1. Los letreros corporativos deben
tener la misma tipografia y
colores.

2. Todos los insumos deben estar

identificados con su letrero

corporativo a excepcion de la

e Botes de basura:
1. Con bolsa negra o segun la

regulacién local, bien fajada

2. Al inicio de la operacién, sin salsa  catsup, mostaza vy
basura niresiduos. mayonesa estos deberan tener la
3. Durante la operacién con etiqueta correspondiente de
basura por debajo del 50 % de Heinz.
su capacidad.
En mamilas: o
1. Limén
2. Salsainglesa
3. Chamoy
4. SalsaMagui
Especificaciones
Sifones: con salsa y aderezos frescos. Si hay méas espacios para sifones, Contenedores de insertos: deben tener % de hielo y agua, dejando el
repetir el orden indicado hasta completar los espacios. espacio necesario para que los insertos embonen quedando al ras. Con esto

se asegura que la temperatura sea laindicada.

Insertos: con verduras frescas, tapa y cucharones/ pinzas. Si la seccion es Servilletero:debe ser de acero inoxidable o de plastico.

de 4 insertos, siguiendo el orden designado, en el ultimo inserto se debe

colocar chile por ser el de mayor rotacion. Si hay mas espacio para insertos, Letreros Heinz: deben solicitarse al Analista de Operaciones de
repetir el orden indicado, hasta completar los espacios. Corporativo.

Este documento se debe
encontrar ubicado en un
LIMPIOS: Sin residuos, manchas ni polvo. Condimenteros sin liquidos derramados. srea visible para los
empleados y supervisores,
pero sin que esté a la vista
del cliente.

BUEN ESTADO DE MANTENIMIENTO: Completos y sin roturas ni golpes. Condimenteros, con puertas fijas (si aplica) y sin desportilladuras, sin dafios en la
pintura ni formica y con letreros corporativos legibles y no despintados.

FRESCOS: no secos, magullados, putrefactos ni contaminados.
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TABLA DE CAMBIOS

Revision Descripcién de cambios

1. Se actualizé laimagen corporativa.
00 2.Cambid de Apoyo Visual a Guia Operativa. 10/02/2020
3.Cambié la codificacion de CTMa CMT

DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Documento vigente

Ninguno NA

Toda lainformacion contenida en este documento es confidencial y se proporcionacomo una fuente de informacién para la operacion de los procesos administrativos,

operativos y de soporte de Cinépolis (incluyendo a cualquiera de sus empresas afiliadas y/o subsidiarias, o a aquellas que de tiempo en tiempo formen parte del Grupo

Cinépolis). Por lo tanto, queda estrictamente prohibida la publicacion, divulgacion y utilizacion de su contenido por cualquier medio, para fines propios o de terceros no
autorizados y sin el consentimiento expresoy por escrito de Cinépolis.



