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Al revisar las vitrinas de reposteria, estas deben estar:

* Limpias.

* Enbuenestado de mantenimiento.

* Cumpliendo con el acomodo que se muestra en las siguientes imagenes.

Vitrina reposteria °

atemperatura de 2°C

1waffle

1Pretzel
1churro

1rebanadade

1rebanada de pastel
Cheesecake

de chocolate

bastel ent Pastel de elote Colocaren el primer nivel una cama de
pastel entero café en grano esparcido en toda el rea
de chocolate

El precio de cada alimento se debera colocar en funcion de la clasificacion a la que pertenece el conjunto.
Acomodar las piezas de reposteria de acuerdo al método PEPS (Primeras Entradas Primeras Salidas): asegurando que se consuman primero los productos de mayor antigliedad y

antes de la fecha de caducidad.
Vitrina reposteria o

atemperatura ambiente

1 waffle

1churro 1Pretzel

1rebanadade

1rebanadade pastel
Cheesecake

de chocolate

Colocaren el primer nivel una cama de
Pastel de elote café en grano esparcido en toda el area

El precio de cada alimento se debera colocar en funcion de la clasificacion a la que pertenece el conjunto.
Los productos para este tipo de vitrina no estan disponibles a la venta puesto que solo son de exhibicién.
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Al revisar las vitrinas de reposteriay de pan, deben estar":

* Limpias.

* Enbuenestado de mantenimiento.

* Cumpliendo con el acomodo que se muestra en las siguientes imagenes.

Vitrinas de pan baguette e

Con 3 niveles Con 4 niveles

Pan baguetteblancoy
pan baguette
multigrano

Pan baguette
blancoy pan
baguette
multigrano

Pan baguette
orégano/
Pan baguette parmesano

orégano/parmesano Pan

baguette

Pan baguettg integral

integral

Pan baguette
integral y pan
baguette
orégano/parmesano

Exhibidor de Tequesitos Exhibidor de churros

Con las siguientes piezas en el
exhibidor, dependiendo de |la
afluencia:

¢ 2enbaja

« 4denalta

Lleno de conos vacios, solo en dias de alta afluencia
se debe llenar con Tequesitos uno de ellos.

LIMPIQOS: Sin residuos, manchas, polvo ni derrames.

BUEN ESTADO DE MANTENIMIENTO: Completos, sin roturas, golpes ni estrellados.

Se recomienda revisar en el orden mostrado.

Este documento se debe encontrar ubicado en un area visible para los empleados y supervisores, en cada dreay que no esté a la vista del cliente.
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TABLA DE CAMBIOS

Revision Descripcién de cambios

1. Seactualizé laimagen corporativa.

00
2. Cambidé de Apoyo Visual a Guia Operativa.

07/01/2020

DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Documento vigente

Ninguno NA

Toda lainformacion contenida en este documento es confidencial y se proporciona como una fuente de informacién para la operacion de los procesos administrativos,
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