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Los productos de Dulceria deben cumplir con lo siguiente para verificar que estén calibrados y con las
temperaturas correspondientes’:

Warmer funcionando Palomera

correctamente, al tocar Al accionar el botén de inyeccién de aceite de las palomeras, se deben
con la mano la base del servir las siguientes cantidades dependiendo de su sabor y tamafio de la
gabinete por fuera, el calor olla:

no debe de permitir
mantenerla.

Sila manguera que vade la
cubeta a la palomera esta
doblada, dafiada o tiene

fuga, se penaliza y no se Manterquillay Caramelo Takis fuegoy
hace la prueba. light * 320z:300 ml. Cheddar
* 320z:250 ml. * 160z:150 ml. * 3202:350 ml.
* 160z:125 ml. * 16 0z:175ml.

Verificar la base de la palomera
(bomba, cajon de maiz y contenedor de aceite). La muestra tomada debera ser de la segunda cargay se deberd

revisar una palomera por cada sabor.

Refresco e Dispensadorde queso e

Al presionar el botén de servido correspondiente a su

tamafio, debe quedar un espacio de por lo menos 1 cm
antes de que el liquido alcance su tope.

El dispensador de queso debe
estar encendido todo el dia si tiene
queso y debe emitir calor al
palparlo.

Calentador de pany asador de salchichas o

El calentador de pany el asador de salchichas deben
encontrarse a una temperaturade 120 ° F.

'Se sugiere revisarlos en el orden mostrado.

Este documento se debe encontrar ubicado en Dulceria en un
area visible para los empleados y supervisores, pero sin que esté
alavista del cliente.

Si el calentador de pan cuenta con contenedor para agua, esta
se debe encontrar limpiay al 75 % de su capacidad.
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TABLA DE CAMBIOS

Revision Descripcion de cambios

1. Seactualizé laimagen corporativa.

00
2. Cambié de Apoyo Visual a Guia Operativa.

07/01/2020
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Toda la informacién contenida en este documento es confidencial y se proporciona como una fuente de informacion para la operacion de los procesos administrativos,

operativos y de soporte de Cinépolis {incluyendo a cualquiera de sus empresas afiliadas y/o subsidiarias, 0 a aquellas que de tiempo en tiempo formen parte del Grupo

Cinépolis). Por lo tanto, queda estrictamente prohibida la publicacién, divulgacion y utilizacién de su contenido por cualquier medio, para fines propios o de terceros no
autorizados y sin el consentimiento expreso y por escrito de Cinépolis.



